La-table
d’Héloise

Plat du jour

Menu du jour de la "Maison des Bosquets"

Menu découverte une entrée, un plat et un dessert de la carte
Menu une entrée et un plat de la carte

Menu un plat et un dessert de la carte

Entrées

La burratina a Uhuile d’olive en salade caprése
La salade d’Héloise, selon arrivage de saison
Le roastbeef du pays, méli-mélo de salade aux pousses

La soupe glacée de tomate, sorbet basilic, féta

Plats

Poulpe a la flamme, sauce romesco, petits pois frais

Tagliatta de beeuf, roquette, oignon rouge et jeunes pousses du moment
Le burger signature d’Héloise, pommes de terre croustillantes

Le risotto aux chanterelles, huile d’herbes, copeaux de fromage

Le tian de légumes d’été aux oignons confits et herbes du maquis

Desserts

L’assiette de fromages de nos alpages

La créme brdlée a la vanille de Madagascar
Le baba au rhum d’Héloise

Les fruits rouges en pavlova, coulis de fruits

N°4

Provenance des viandes et poissons :
Agneau et Beeuf de Suisse, poulpe atlantique Nord est
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